POZVANKA

Vaieni pratelé,

spolecnosti Bohemia Hop a.s. a Chmelarsky institut s.r.o. si Vas dovoluji pozvat
k tradiénimu setkdni v Zatci.

Setkani se sklddd zkombinace prednasek o wvyuZiti ceskych chmell
v pivovarnictvi a aktuality z ceského chmelarstvi. Piva pro degustaci jsou varena
v pokusném pivovaru ChmelaFského institutu s.r.o. v Zatci z $irokého sortimentu
ceskych odrid chmele véetné vybéru novych genotypd.

20. rocnik konference ,,Uplatnéni ceskych odrid
chmele v pivovarnictvi®

Termin: 29.3.2017 od 9.30 hod.
Misto konani: Chmelaisky institut s.r.o.
Kadariskd 2525, Zatec

Za hostitele zvou: Mgr. Zdenék Rosa, BA
piedseda piedstavenstva Bohemia Hop a.s.

Ing. Josef Patzalk, Ph.D.
Jjednatel Chmelai'sky institut s.r.o.

V pripadé jakychkoli dotazli nas kontaktujte: Tomas Roubik
roubik@bohemiahop.cz
+420727 941 270
+420 415 733 216



mailto:roubik@bohemiahop.cz

PROGRAM

09:00 hod. PREZENCE
09:30 hod. ZAHAJENI
10:00 hod. 1. DEGUSTACE
Riizné doby chmeleni u piv lezackého typu (ZPC a Sladek)
10:30 hod. 1. pfednaska
Novinky ve Slechténi chmele
Ing. Vladimir Nesvadba, Ph.D., Chmelarsky institut s.r.o.
11:00 hod. 2. DEGUSTACE
Lezaky chmelené odridami Vital, Agnus a nové
registrovanou odrudou Gaia
11:30 hod. 2. pfednaska
Vlastni zkusenosti pfi pouZiti ceskych odrud chmele
Pavel Palous, sladek Zameckého pivovaru ve Frydlantu
12:00 hod. OBED A PRESTAVKA
13:00 hod. 3. DEGUSTACE

Season ALE za pouZiti odrudy Kazbek a predstaveni
novoslechténcu



13:30 hod.

13:30 hod.

14:00 hod.

15:00 hod.

3. prednaska
Metody analyzy chmele
Ing. Karel Krofta, Ph.D., Chmelarsky institut s.r.o.

4. DEGUSTACE

Black ALE a Pale ALE za pouiiti odrid Kazbek a nové
registrované odrudy Boomerang

4. Prednaska

Aktualni situace chmele vCR a ve svété, priblizeni
problematiky reakéni doby pro poskytnuti novych i
stavajicich odrud

Mgr. Zdenék Rosa, BA, Bohemia Hop a.s.

Oficialni ukonceni konference

15:00 hod.

N&avstéva zpracovatelské linky ve CHMELARSTVI, druistvo
Zatec, Mostecka 2580, 438 19 Zatec

17:00 hod.

Vecerni program

Chmelaiska spolecenska hra v prostorach chmelarského
muzea v Zatci a posezeni u zlatavého moku v Chramu chmele
a piva v Zatci



PRIHLASENI

Ptihlaseni bude probihat pomoci pfihlasovaciho formulafe na http://bohemiahop.cz/cz/registrace.
Po vyplnéni vSech povinnych Gdajd se dostanete k jednotlivym ¢astem pripraveného programu.
Pokud mate zajem se zUcastnit uvedenych ¢asti programu je nutné zaskrtnout moznost ,,Zucastnim
se”. Pokud o nékterou uvedenou ¢ast programu zdjem nemate, nechate pole neoznacené.

Registrace jednotlivce

Spoleénosti Bohemia Hop a.s. a Chmelafsky institut, s.ro. pro Vas pofadaji
dne 29.03.2017 v 9:30 jiz 20 roénik konference "Uplatnéni éeskych odrid chmele v pivovarnictvi”.

Nyni uZ staci jen vyplnit pfihlaSovaci formulaf. Po vyplInéni tohoto formulafe obdrZite potvrzovaci email o registraci.
Té&ime se na Vas v Zatci

Jméno *

Piijmeni *

Telefon *

Email *

Spolecnost *

Pracovni pozice *

Poznamky
“
Degustace Zucastnim se
Navstéva zpracovatelské Zucastnim se
linky
Vecerni program Zucastnim se

Zpét Registrovat


http://bohemiahop.cz/cz/registrace

